MENUS NAVIDAD 2014 



MENÚ 1 28.00€ 
ler. PLATO: 

NUESTRA SOPA DE GALETS 
2do. PLATO: 

TRONCO DE MERLUZA SOBRE LECHO DE PATATAS EN SU JUGO Y AL HORNO 
POSTRES: 

MIL HOJAS DE PIÑA NATURAL Y MASCARPONE CON AZUCAR QUEMADAL 
BEBIDAS: 

BLANC DE BLANCS Monistrol - 1 botella para cada cuatro personas 
AGUA MINERAL - 1 por persona 
CAFÉ o CORTADO o INFUSIONES 

MENÚ N? 2 29.00€ 
ler. PLATO: 

CRESPELLE (Pasta casera rellena de espinacas y nueces con reducción de tomate natural) 
2do. PLATO: 

LOMO DE BACALAO CON SANFAINA DE NUESTRO HUERTO PARTICULAR 
POSTRES: 

PANETTONE CON CHOCOLATE CALIENTE 
BEBIDAS: 

BLANCO PASOS DE CÚPULA Castilla - 1 botella para cada cuatro personas 
TINTO AICARA (Ribera del Duero) 
AGUA MINERAL - 1 por persona 
CAFÉ o CORTADO o INFUSIONES 

10% ¡va no incluido 



MENU /V* 3 

ler. PLATO: 

ROLLITOS DE SALMÓN NORUEGO RELLENOS DE CREMA PHILADELPHIA 
CARNE: 

REDONDO DE TERNERA EN SALSA DE FRUTOS SECOS 
PESCADO: 

RAPE FRESCO CON SALSA LIVORNESSE CON VERDURAS AL VAPOR 
POSTRES: 

PANNA COTTA CON COULIS DE FRESA (Postre de elaboración propia) 
BEBIDAS: 

VINO TINTO ENATE (Somontano) — 1 botella para cada cuatro personas 
VINO BLANCO MONOPOL 
AGUA MINERAL - 1 por persona 
CAFÉ o CORTADO o INFUSIONES 
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10% iva no incluido 



